Technicky list

Vlastnosti produktu

Model Sap kod 00011961

MSTBD 1011 E Skupina artikld Konvektomaty

- Typ vyvinu pary: Nastfik

— Pocet GN / EN zafizeni: 10

— Velikost GN / EN zafizeni: GN 1/1
- Hloubka GN zafizeni [mm]: 40

- Typ ovladani: Dotykové + knoflik

- Velikost displeje: 7

~ Rizeni vlhkosti: MeteoSystem - regulace na zéklad& pfimého
méreni vlhkosti v komofre (patentovano)

- Pokrocilé nastaveni vlhkosti: Supersteam - dva rezimy
nasyceni pary

- Delta T tepelna Gprava: Ano

- Automaticky predehrev: Ano

~ Vice Groviové vafeni: Program zasuvd - fizeni tepelné Gpravy
pro kazdy pokrm zvlast

- Konstrukce dvefi: Odvétravané bezpecnostni dvojité sklo,
rozebiratelné pro snadné cisténi
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Sap kod 00011961 Typ vyvinu pary Nastfik

Sitka netto [mm] 519 Pocet GN / EN zafizeni 10

Hloubka netto [mm] 808 Velikost GN / EN zafizeni GN 1/1

Vyska netto [mm] 1010 Hloubka GN zafizeni [mm] 40

Hmotnost netto [kg] 110.00 Typ ovladani Dotykové + knoflik
Prikon elektricky [kW] 13.800 Velikost displeje 7“

Napajeni 400V /3N -50 Hz
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Technicky vykres

Model Sap kod 00011961

MSTBD 1011 E Skupina artiklé Konvektomaty
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Technicky list

Vyhody produktu

Model

MSTBD 1011 E

2023-02-09

Sap kod

Skupina artikla

Dvojity zavazeci vsun, podélny
vsuny tvarované s tuhého nerezového drétu
umoznujici vkladani GN, ob zasun, a moznost
zasunovani délenych GN
- moznost vkladani vétsiho poctu GN v pripadé
plytkych GN a moznost pripravy vétsiho mnozstvi
pokrm, pofipadé vice druhl pokrm.

Uzké télo
Uspornéa konstrukce s panelem umisténym
nahofeplnohodnotné vsuny GN 1/1

- plnohodnotny konvektomat do malych
prostorPenzionyLodé

PFimy nastrik
vyvin pary rozstfikovanim vody na topna télesa
pfimo v komore

- jednoduché levné reseniVikka para
s kapénkami vody

Touch screen display.
jednoduché intuitivni ovladani s jedine¢nymi piktogramy,
VSe v Cestiné Moznost vyuziti prednastavenych program(
¢imanualniho ovladdani
- pomoc s varenim i méné zdatnym kucharim,
MoZnost bezpecného vareniiv nepfitomnosti
obsluhy, vytvareni vlastnich receptur.

Meteo systém

patentované zarizeni na méreni sytosti pary v realném
Case av parnimm rezimu jediné na trhu.

- presnainformace pro obsluhu o sytosti pary ve
varném prostoru

Steam tuner

ovladaci prvek umoZnujici nastaveni presné sytosti pary
ve verné komore pfivarném procesu.

- moznost vareni rliznych typ pokrmd kuchyni, od
velmivihké pary pro pripravu typickych ceskych
pokrm(, az po malo nasycenou paru pro nap.
Francouskou kuchyni.

Kit dvou strojti na sobé

propojovaci sada umoZniujivi postavit dva stroje na sobe
propojuje pripojenti, pfivody, odpady a odvétrani dolniho
konvektomatu
- umoznuje uzivateli umistit dva stroje do mensich
prostord a zvysit tim produkci kuchar
mUZe upravovat dva riizné zplsoby pokrm0
soucastné
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00011961

Konvektomaty
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Automatické myti

integrovany systém myti komory moznost pouZzit
tekutych i tabletovych detergentd moznost pouZzit
octa jako oplachovaciho prostredku systém
zéroven odvapnuje mikro- boiler
- komora konvektomatu se umyje bez
pritomnosti obsluhy naprikled pres noc.
systém odvapni mikro -boiler bez nutnosti servisniho
zésahu komora je udrZovana ve stalé
100% hygiénické kvalité.

Ventilator _Sestirychlostni, reverzibilni

s automatickym vypoctem zmény sméru

zabezpecuje ve spolupraci s symbiotickym systémem

perfektni distribuci pary bez ztraty jeji sytosti jeho

chod je ovladan programem nebo manuélné

- umoznuje pripravu rznych pokrmd od téch

nejkrehcich az po peceni pfi vysokych teplotach pfi
nejvyssich otackach

Teplotni sonda externi

teplotni sonda umisténa mimo varny prostor moznost
z vybéru jedno nebo vicebodové sondy ¢i vakuové sondy

- umisténi mimo varnou komoru prodluZuje
jwif Zivotnost (pouze 30% receptur ji
vyuziva) moznost vybéru ze tii typl
sond podle typu a naro¢nosti pripravy pokrm(
zajisténi neprosté hygienické bezpecnosti pokrm(
zéznam hcep fizeni tepelné

Upravy v nepfitomnosti kuchare

Podélné zasuny na GN

zasuny umistény na ,hloubku* stroje
moZnost vymeény za vsuny na plechy 600x300

- moznost vkladat celou $kélu GN, ne jen rozmér 1/1
moznost pouzit pekarské plechy 600x300

UsB

stahovani servisnich hléseniupgrade
softwareprehravani receptur

- rychlé vyhledani zavadyprenaseni orginalnich
recepturudrzovani aktualniho software
Teplotni rozsah 30°C - 300°C
nahfivani komory v teplotnim rozsahu 30 az300°C

- moznost Upravy velké Skaly pokrm(, od
nizkoteplotniho peceni az po grilovani,
gratinovani a podobné.
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Technické parametry

Model Sap kod 00011961

MSTBD 1011 E Skupina artikld Konvektomaty

1. Sap kod: 16. Nastavitelné nozicky:
00011961 Ano

2. Typ vyrobku: 17. Rizeni vlhkosti:

Konvektomaty

MeteoSystem - regulace na zakladé pfimého méreni
vlhkosti v komore (patentovéno)

3. Sitka netto [mm]: 18. Stohovatelnost:
519 Ano
4. Hloubka netto [mm]: 19. Typ ovladani:

808

Dotykové + knoflik

. Vy3ka netto [mm]:

1010

20.

Dopliiujici informace:
moznost reverzniho otevirani dvefi - klika na pravé strané
(nutné specifikovat pfi objednévce)

6. Hmotnost netto [kg]: 21. Typ vyvinu pary:
110.00 Nastrik
7. Sitka brutto [mm]: 22. Zesilena verze:
580 Ne
8. Hloubka brutto [mm]: 23. Kominek pro odtah vlhkosti:
920 Ano
9. Vyska brutto [mm]: 24. Funkce odloZeného startu:
1175 Ano
10. Hmotnost brutto [kg]: 25. Velikost displeje:
120.00 A
11. Typ spotiebice: 26. Delta T tepelna uprava:
Elektrické zarizeni Ano
12. Piikon elektricky [kW]: 27. Automaticky predehiev:
13.800 Ano
13. Napajeni: 28. Automatické zchlazeni:
400V /3N-50Hz Ano
14. Material: 29. Funkce studeného uzeni:
AISI 304 Ano
15. Barva zarizeni: 30. Sjednocené dokonceni pokrmii EasyService:

Nerezové
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Technicky list

Technické parametry

Model Sap kod 00011961
MSTBD 1011 E Skupina artikld Konvektomaty
31. Vafeni pfes noc: 45. Sprcha:
Ano Rucni (volitelna)
32. Myci systém: 46. Rozte¢ mezi zasuvy [mm]:
uzavreny - efektivni vyuziti vody a myci chemie 30

opakovanym precerpanim

33.

Typ myciho prostredku:
Tekuty myci detergent + tekuty oplachovy prostredek/ocet
nebo myci tablety

417.

Funkce uzeni:
Ano

34, Vice uroviiové vareni: 48. VnitFni osvétleni:
Program zasuvd - fizeni tepelné Upravy pro kazdy Ano
pokrm zvlast

35. Pokrocilé nastaveni vlhkosti: 49. Nizkoteplotni tepelna tprava:
Supersteam - dva reZimy nasyceni pary Ano

36. Nizkoteplotni tepelna tiprava: 50. Pocet ventilatori:
od 50°C 2

37. Zastaveni ventilatoru: 51. Pocet rychlosti ventilatoru:
OkamZité pri otevieni dveri 6

38. Typ osvétleni: 52. Pocet programi:
LED osvétleni ve dvefich, po obou stranéch 1000

39. Material a tvar komory: 53. USB port:

AISI 304, se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi

Ano, pro nahrani receptd a aktualizaci firmware

40. Reverzibilni ventilator: 54. Konstrukce dvefi:
Ano Odvétravané bezpecnostni dvojité sklo, rozebiratelné pro
snadné cisténi
41. Funkce udrzovaci sk¥iné: 55. Pocet prednastavenych programii:
Ano 100
42, Material télesa: 56. Pocet kroku receptu:
Incoloy 9
43, Sonda: 57. Minimalni teplota zafizeni [°C]:
volitelna 50

44,

Vzdalené ovladani:
Ano

2023-02-09

58.

Maximalni teplota zafizeni [°C]:
300
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Technicky

Technické parametry

Model

MSTBD 1011 E

59. Typ ohfevu zafizeni:
Kombinace pary a horkého vzduchu

list

Sap kod

Skupina artiklu

00011961

Konvektomaty

62. Velikost GN / EN zafizeni:
GN 1/1

60. HACCP:
Ano

63. Hloubka GN zafizeni [mm]:
40

61. Pocet GN / EN zafizeni:
10
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64. Funkce regenerace pokrmii:

Ano

e-mail:




